
 

MENU DE DÉJEUNER  
MONTAG, 2. MÄRZ BIS  6. MÄRZ 2026 

  

  

 

M I T T A G S M E N Ü  
 

VELOUTÉ DE CÉLERI À LA TRUFFE 
TRÜFFEL-SELLERIE-SÜPPCHEN 

7 € 
 

* * * 

SUPRÊME DE VOLAILLE DE MAÏS À L’ESTRAGON 
SUPRÊME VON DER MAISHÄHNCHENBRUST, IN ESTRAGONRAHM  

MIT KAROTTEN-KAISERSCHOTEN-GEMÜSE UND KARTOFFELGRATIN 
15,50 € 

   WAHLWEISE 

DORADE ENTIÈRE GRILLÉE AUX HERBES FRAÎCHES 
GANZE DORADE VOM GRILL, MIT ZITRONE UND KRÄUTERN GEFÜLLT, 

DAZU ROSMARINKARTOFFELN 
15,50 € 

WAHLWEISE 

STRUDEL CROUSTILLANT DE LÉGUMES 
FEINER GEMÜSESTRUDEL MIT KRÄUTER-CRÈME-FRAÎCHE UND SALATBOUQUET 

15,50 € 
 

* * * 

MOELLEUX AU CHOCOLAT CŒUR FONDANT 
LAUWARMES SCHOKOLADENTÖRTCHEN MIT VANILLEEIS 

7 € 
 

2-GANG-MENÜ   21 € 
  3-GANG-MENÜ   25 €  

 
 
 

 

U N S E R E  K L A S S I K E R  
 

 

STEAK TARTARE 
TARTAR VOM RIND, EIGELB, SCHALOTTEN, KAPERN,  

SARDELLEN UND POMMES ALLUMETTES 
24 € 

 

MOULES FRITES  
FRISCHE MUSCHELN IN WEISSWEIN GEMÜSESUD MIT PERNOD,  

NOILLY PRAT UND POMMES FRITES 

24,50 € 
 

LE BOUDIN 
FRANZÖSISCHE BLUTWURST MIT SENFSAUCE,  

ÄPFELN, ZWIEBELN UND KARTOFFELPÜREE 
24,50 € 

 


