
 

MENU DE DÉJEUNER  
MONTAG, 16. MÄRZ BIS  FREITAG, 20. MÄRZ 2026 

  

  

 

M I T T A G S M E N Ü  
 

SOUPE DE BETTERAVE ROUGE 
ROTE-BEETE-SUPPE 

7 € 
 

* * * 

TRILOGIE D’AGNEAU 
TRILOGIE VOM LAMM AUF AROMATISCHEM THYMIANJUS,  

DAZU GRÜNE BOHNEN UND KARTOFFELGRATIN 
15,50 € 

   WAHLWEISE 

POT-AU-FEU À LA MARSEILLAISE 
POT-AU-FEU NACH MARSEILLER ART MIT FISCH, ROUILLE,  

KNUSPRIGEN CROÛTONS UND SAFRAN-KARTOFFELN 
15,50 € 

WAHLWEISE 

CHICORÉE AU CARAMEL D’ORANGE 
CHICORÉE IN ORANGEN-KARAMELL MIT FOURME D’AMBERT GRATINIERT, 

 DAZU KARTOFFELRÖSTI UND EIN SALATBOUQUET 
15,50 € 

 

* * * 

TARTE AUX POMMES CARAMÉLISÉE 
KARAMELLISIERTE APFELTARTE MIT VANILLEEIS 

7 € 
 

2-GANG-MENÜ   21 € 
  3-GANG-MENÜ   25 €  

 
 
 

 

U N S E R E  K L A S S I K E R  
 

 

STEAK TARTARE 
TARTAR VOM RIND, EIGELB, SCHALOTTEN, KAPERN,  

SARDELLEN UND POMMES ALLUMETTES 
24 € 

 

MOULES FRITES  
FRISCHE MUSCHELN IN WEISSWEIN GEMÜSESUD MIT PERNOD,  

NOILLY PRAT UND POMMES FRITES 

24,50 € 
 

LE BOUDIN 
FRANZÖSISCHE BLUTWURST MIT SENFSAUCE,  

ÄPFELN, ZWIEBELN UND KARTOFFELPÜREE 
24,50 € 

 


